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INTRODUCAO

Este vinho nasce de uma imensa vontade em
mostrar ao mundo o grande potencial da
Regido do D&o. Sabendo jd hd muito tempo o
perfil de vinho que queriamos fazer, fomos
procurar em pequenas parcelas de vinha os
“condimentos” que necessitGvamos. Este
vinho é fruto da uma escolha meticulosa dos
kg de uvas de cada parcela, com o objetivo
de obter o lote perfeito de uvas que
fermentadas juntas fariam um vinho singular
de qualidade mundial. Deste modo este vinho
é composto por uvas de diferentes vinhas
quase todas centendrias, plantadas em
diferentes solos, climas, altitudes. Composto
por castas tipicas do Ddo, como o Esgana
cdo, Rabo de ovelha, Encruzado, Malvasia
fina, Douradinha, Barcelo, Branda, entre

outras.
VINIFICACAO

Respeitando ao mdximo a integridade das
uvas, estas foram vindimadas e transportadas
em caixas de 25 kg. A entrada da adega as
uvas foram selecionadas manualmente com
ajuda de uma mesa de escolha e
encaminhadas para a prensa onde,
delicadamente, separamos a polpa das
grainhas e peliculas. O mosto resultante
fermentou parte em inox e outra parte em
barricas usadas da regido de Borgonha
“Puligny Montrachet”, escolhidas

expressamente para este vinho. Depois de

uma fermentacdo lenta, os dois lotes foram
juntos estagiar para uma cuba antiga de
cimento (1962), onde o objetivo foi o
casamento dos dois lotes e a criacdo natural
de uma mineralidade, rusticidade tipica do
cimento. Acreditamos que tem um potencial
enorme de envelhecimento dado a sua

frescura, harmonia, equilibrio e precisdo.

Sendo um vinho de edi¢do limitada, foram
engarrafadas 2154 garrafas de 0,751 e 72

magnum.

NOTAS DE PROVA

De cor citrica e cristalina, este vinho
diferente dos demais, apresenta um nariz
profundo e complexo. Inicialmente com
aromas minerais, lembrando o fumo
caracteristico das pedreiras; num segundo
tempo, depois de respirar, aparecem notas
frescas de maresia, brisa do mar e algas
casadas com frutas de caroco como o
alperce ou o péssego. Na boca entra
explosivo, intenso, com muito carédcter e
devido a sua equilibrada acidez natural,
mostra-se um vinho harmonioso, fino e
complexo. O seu final é intermindvel,
deixando uma sensacéo salgada aliada a

notas de pélvora como aroma retronasal.

Para tocar no céu, o produtor recomenda
degustar o vinho ao som de:

“In Paradisum” de Karl Jenkins.



INFORMACAO TECNICA

REGIAO

Déao

TIPO DE SOLO

Granito e outros

VINHAS

Nelas e Gouveia

IDADE DAS CEPAS
80 e 120 anos

CASTAS

Esgana cdo, Rabo de ovelha, Encruzado,
Malvasia fina, Douradinha, Barcelo, Branda,
entre outras.

DENSIDADE POR HA
6000 a 10 0000

CONDUCAO DAS VINHAS
Guyot e Royat

ALTURA DO MAR
400-700

PERIODO DE VINDIMA
Setembro

FORMA DE VINDIMA

Manual

MALOLACTICA

Em parte realizada

VINIFICACAO
Em cuba de inox e barricas da regido de
L Borgonha “Puligny Montrachet”
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ESTAGIO
Em cuba antiga de cimento de 1962
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